QXPQFIZHCZ

Eraclea
la Grande Bonitica

oF 347 km @ 140 h & mitb, Gravel

ltinerario che attraversa la campogna di tracleadlla scoperta
del paesaggio rurdle stroppato alle anfiche paludi
Lasciatevi emozionare dai mille colori della natura e o
resterete senza fiatol




Le opere idrauliche

il paesaggio di fraclea e caratterizzato dalle
pil importanti opere della bonifica novecentesca

fraclea ¢ costituita da un territorio che
solo nel corso del terzo decennio del
XX secolo ha visto cessare gfi ostacoll
al'insediomento umano ed ha visto
modificare quelle condizioni idrogeologiche
che avevano visto la Serenissima preferire
impaludamento delle lagune di nord est
allinterromento della Laguna di Venezio.
La scelta vitole dela Repubblica di Venezia
e dei suoi magistrati aveva infatti causato
la totale inabitabiita di queste zone.
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LA FAGIANA

LOL AC ui,s&m"?.
?;F.c:rro o'&'ocioizh .
Li presso L F’“’“ L
LSE&J&& all/inkerno
dell’ ozienda

L'azienda agricola La Fagiana, €
specializzata nella coltivazione e
commercializzazione del riso superfino
carnaroli. LAzienda ha iniziato a produrre
riso nel dopo guerra, e per anni lo ha
pilato a mano con una piccolissima
produzione ad uso familiare. Oggi la
parziale meccanizzazione della coltura e
della pilatura ha consentito lI'incremento

della produzione, che conserva tuttavia le Mi&l
caratteristiche di un prodotto artigianale.

www.lafagiana.com przrizncz



Tenuta la Spiga, nasce nei primi anni del
‘900 in un contesto paesaggistico ancora
incontaminato a pochi km da Eraclea
Mare e Caorle.

La bonifica avvenuta restitui 3.650 ettari
da coltivare nella quale vi lavoravano con
passione piu di 800 mezzadiri. il PerOE&L
Oggi Tenuta la Spiga & un‘azienda Locali presso L Fs,m?:i,
poliedrica dove non solo si coltivano vendita all/interno
noci, cereali, mais, ma anche il prosecco, dellazienda
vino simbolo del Veneto enoico nel

mondo. B
www.cuordinoce.it
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) AGRITURISMO
DE FAVERI B@

CUCINA DELLA NOSTRA TERRA

ﬂgr'\’fur'\smo
De T avert

L’Agriturismo De Faveri € una realta a
gestione familiare, nata dalla voglia di
sviluppare I'azienda agricola di famiglia,
condotta con passione fin dal 1950,
integrando le colture e l'allevamento

con la trasformazione diretta delle
materie prime, la vendita e la proposta
di salumi, insaccati, verdure in agrodolce,
formaggio, pasta fresca e secondi piatti
a base di carne. Nella casa colonica di Pu
inizio ‘900 abbiamo ricavato una saletta ;
nella quale si possono gustare piatti Locall

ot &tqatsﬁa\”?

L Loroe rodottl
resso L qu,vxh
vendita all/inkerno

tradizionali, preparati con ingredienti di de_LL'&E)\”LEW'LSMO
nostra produzione, tra cui gli affettati e '

il formaggio fresco accompagnati dal
Pane coraggioso di Anticamente.

a/u.ld/
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www.agriturismodefaveri.it
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