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Eraclea 

la Grande Bonifica

Itinerario che attraversa la campagna di Eraclea,alla scoperta 
del paesaggio rurale strappato alle antiche paludi. 

Lasciatevi emozionare dai mille colori della natura e a 
resterete senza fiato!

34,7 km 1,40 h mtb, Gravel



experience

il paesaggio di Eraclea è caratterizzato dalle 
più importanti opere della bonifica novecentesca

Torre di Fine

Brian

Le opere idrauliche



experience

La F
agia
na

L'azienda agricola La Fagiana, è 
specializzata nella coltivazione e 
commercializzazione del riso superöno 
carnaroli. L'Azienda ha iniziato a produrre 
riso nel dopo guerra, e per anni lo ha 
pilato a mano con una piccolissima 
produzione ad uso familiare. Oggi la 
paparziale meccanizzazione della coltura e 
della pilatura ha consentito l'incremento 
della produzione, che conserva tuttavia le 
caratteristiche di un prodotto artigianale.

www.lafagiana.com
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Tenuta la Spi
ga

Puoi acquistare 

i loro prodotti 

locali presso i p
unti 

vendita all’inter
no 

dell’azienda

Tenuta la Spiga,  nasce nei primi anni del 
‘900 in un contesto paesaggistico ancora 
incontaminato a pochi km da Eraclea 
Mare e Caorle.
La boniöca avvenuta restituì 3.650 ettari 
da coltivare nella quale vi lavoravano con 
passione più di 800 mezzadri.
OOggi Tenuta la Spiga è un’azienda 
poliedrica dove non solo si coltivano 
noci, cereali, mais, ma  anche il prosecco, 
vino simbolo del Veneto enoico nel 
mondo.

www.cuordinoce.it
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Agriturismo 

De Faveri

Puoi acquistare 

i loro prodotti 

locali presso i p
unti 

vendita all’inter
no 

dell’agriturismo

L’Agriturismo De Faveri è una realtà a 
gestione familiare, nata dalla voglia di 
sviluppare l’azienda agricola di famiglia, 
condotta con passione ön dal 1950, 
integrando le colture e l’allevamento 
con la trasformazione diretta delle 
materie prime, la vendita e la proposta 
di di salumi, insaccati, verdure in agrodolce, 
formaggio, pasta fresca e secondi piatti 
a base di carne. Nella casa colonica di 
inizio ‘900 abbiamo ricavato una saletta 
nella quale si possono gustare piatti 
tradizionali, preparati con ingredienti di 
nostra produzione, tra cui gli affettati e 
iil formaggio fresco accompagnati dal 
Pane coraggioso di Anticamente. 

www.agriturismodefaveri.it
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